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Przed użyciem frytownicy !
1. Zapoznaj się ze wszystkimi zaleceniami

instrukcji.
2. Dla ochrony przed porażeniem elek-

trycznym nie zanurzaj przewodu elek-
trycznego, wtyczki, obudowy plastikowej
w wodzie lub innej cieczy.

3. Urządzenie należy podłączać do gniazda
ze stykiem ochronnym.

4. Szczególna ostrożność jest niezbędna,
jeżeli w pobliżu urządzenia przebywają
dzieci.

5. Wyłącz zasilanie, jeżeli urządzenie nie jest
używane lub będzie czyszczone.
Pozostaw je do wystygnięcia przed
ponownym włączeniem lub wyjmowaniem
elementów do czyszczenia.

6. Nie używaj urządzenia z uszkodzonym
przewodem elektrycznym lub wtyczką, po
stwierdzeniu jego niesprawności lub
jakiegokolwiek innego uszkodzenia.

7. Stosowanie jakichkolwiek akcesoriów
pomocniczych innych niż zalecane przez
producenta urządzenia może spowodować
szkody.

8. Nie używaj urządzenia na zewnątrz.
9. Upewnij się czy przewód zasilania elek-

trycznego nie zwisa poza krawędzią stołu,
lady lub nie dotyka gorącej powierzchni.

10. Nie stawiaj urządzenia na lub w pobliżu
palnika gazowego, kuchenki elektrycznej
czy piecyka.

11. Olej we frytownicy będzie pozostawał
gorący jakiś czas po jej wyłączeniu. Nigdy
nie próbuj przemieszczać frytownicy do
czasu jej całkowitego wychłodzenia.

12. Nie używaj urządzenia do innego celu niż
zostało przeznaczone. 

13. Nigdy nie włączaj frytownicy, zanim
pojemnik wewnętrzny nie zostanie
napełniony olejem.

14. Jeżeli używasz tłuszczów gęstych,
wymieszaj je w osobnym naczyniu, następ-
nie włóż je do pojemnika zanim włączysz
frytownicę.

15. Nigdy nie wkładaj gęstego tłuszczu do roz-
grzanego pojemnika, gdyż może to
spowodować jego uszkodzenie. 

16. Nie używaj frytownicy wypełnionej olejem
poniżej poziomu minimalnego lub
powyżej poziomu maksymalnego.

17. Nie zostawiaj nieużywanej frytownicy
włączonej do zasilania elektrycznego.

18. Nie dotykaj gorących elementów frytowni-
cy w czasie jej pracy.

19. Nigdy nie wylewaj oleju z gorącej frytownicy.
Pozostaw frytownicę do wystygnięcia.

20. Obudowa frytownicy nie może być
zanurzana w wodzie. 

FRYTOWNICA FT-2503
INSTRUKCJA OBSŁUGI 
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60. SZCZECINEK 78-400 ZU Elektromechaniki, ul. Szczecińska 24D/6, tel. (094) 374-36-63, 0 605-288-141
61. TARNÓW 33-100 Z.U.N.S.S. AGD, Oś. 25-lecia PRL blok 1, tel. (014) 621-25-90
62. TORUŃ 87-100 Z.U.H. AGD, ul. Łysakowskiego 29/35, tel. (056) 648-01-73
63. WEJHEROWO 84-200 B&J HURTOWNIA, ul. Obrońców Helu 3, tel. (058) 672-25-90
64. WAŁBRZYCH 58-310 Z.U.H. ELDOM, ul. Główna 9, tel. (074) 841-55-08
65. WROCŁAW 87-800 Naprawa Sprzętu AGD, ul. Stalowa 11, tel. (071) 344-33-72
66. WROCŁAW 50-418 P.U.H. ARD, ul. Traugutta 60, tel. (071) 372-59-49, 341-82-50
67. WROCŁAW 53-608 BW, ul. Robotnicza 50, tel. (071) 781-81-10, 355-42-02
68. WARSZAWA 01-175 JURMAR, ul. Młynarska 34, tel. (022) 632-19-52
69. WARSZAWA 02-517 GRZEŚ, ul. Rakowiecka 2b, tel./fax (022) 849-49-74
70. WARSZAWA Mokotów PHU AGD, ul. Żuławskiego 2, tel. (022) 848-02-93
71. WARSZAWA 00-157 PHU AGD, ul. Anielewicza 8, tel. (022) 831-62-96
72. WARSZAWA Bemowo PHU AGD, ul. Uniejewska 6, tel. (022) 638-24-69
73. WARSZAWA 03-203 ABC BAZYL, ul. Bazyliańska 6, tel. (022) 11-11-14, 614-11-00
74. WARSZAWA 03-729 RADIONAPRAWA DAC SERVICE, ul. Targowa 63, tel. (022) 619-84-66
75. ZABRZE 41-800 Z.U.N.S. AGD, ul. Wallisa 14, tel. (032) 275-35-11
76. ZABRZE 41-800 Servis AGD, ul. Ślęczka 8, tel. (032) 276-86-553
77. ZBĄSZYŃ 64-360 NAPRAWA SPRZĘTU AGD, ul. Prandoty 35, Przyprostynia, tel. (068) 384-61-27
78. ZIELONA GÓRA 65-730 PW AZ PRIM, ul. Sikorskiego 41, tel. (068) 324-54-77
79. ŻORY 44-240 FHU EL-TECH S.C., ul. Rybnicka 113, tel. (032) 435-07-63

SERWIS CENTRALNY
EXPO-SERVICE SP. Z O.O., ul. GROBELNEGO 4

05-300 MIŃSK MAZOWIECKI
TEL. 0-25 758 88 19, FAX 0-25 758 36 16

01-585 Warszawa, ul. Próchnika 4
DZIAŁ HANDLOWY W MIŃSKU MAZOWIECKIM:

tel. (0-25) 759 18 81, fax (0-25) 759 18 85
AGD@expo-service.com.pl, http://hoho.pl

Import:



8

21. Wewnętrzna i zewnętrzna plastikowa
powierzchnia obudowy powinna być zmy-
wana mokrą tkaniną, a następnie wysuszona.

22. Nigdy nie nachylaj się nad otwartą fry-
townicą, gdyż grozi to poparzeniem 
pryskającego, gorącego oleju.

23. Po zakończeniu smażenia, jeszcze przed
otwarciem pokrywy zawsze odczekaj kilka
sekund, aż ciśnienie pary wodnej pod
pokrywą opadnie.

24. Wkładaj do frytownicy tylko osuszone pro-
dukty. 
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PUNKTY SERWISOWE PROWADZĄCE NAPRAWY SPRZĘTU AGD 
MORPHY RICHARDS, VAX, OPTIMUM, OPTI.

1. BIAŁYSTOK 15-201 ELDOM S.C. ul. Warszawska 79, tel. (085) 732-82-85, 732-39-30
2. BIELSKO BIAŁA 43-309 P.P.H.U. MIRTEX, ul. Kalinowa 4, tel. (033) 16-06-86
3. BYDGOSZCZ 85-316, PHU Prymus, ul. Broniewskiego 4pB, tel. (052) 373-53-06
4. CHEŁM 22-100 SERWIS CENTRUM, ul. I Armii Wojska Polskiego 3A, tel. (082) 564-30-80
5. CZĘSTOCHOWA 42-216 CELMAX, ul. Jagiellońska 59/65, tel. (034) 366-07-70, 366-14-37
6. CZĘSTOCHOWA 42-200 AGD SERWIS, ul. Baczyńskiego 6, tel. (034) 362-26-93
7. ELBLĄG 82-300 JUREX, ul. Ogólna 53, tel. (055) 232-19-61
8. GDYNIA 81-056 P.H.U. ELDOM S.C., ul. Helska 8, tel. (058) 663-15-85, 623-15-85
9. GDAŃSK 81-056 P.H.U. ELDOM S.C., ul. Hallera 169, box 9, tel. (058) 520-13-25

10. GLIWICE 44-100 Z.U.N.S. AGD, ul. Bytomska 1, tel. (032) 231-87-91, fax 331-33-57
11. GNIEZNO 62-200 ELEKTEL, ul. Lecha 3, tel. (061) 424-36-15
12. GORLICE 38-300 ELDOM S.C., ul. Kopernika 10, tel. (018) 352-58-54
13. GORZÓW WLKP. 66-400 F.H.U. ELEKTRO-DOM, ul. Borowskiego 17, tel. (095) 722-55-16
14. GRUDZIĄDZ 86-300 P.P.H.U. ELDOM, ul. Sienkiewicza 17, tel. (056) 462-01-32
15. JÓZEFÓW 05-420 SERWIS AGD, ul. Piłsudskiego 88, tel./fax (022) 779-56-15
16. KALISZ 62-800 ELDOM, ul. Górnośląska 44-46, tel. (062) 75-343-02, 76-444-00
17. KATOWICE 40-121 TOMARK S.C., ul. Chorzowska 11, tel. (032) 258-56-52
18. KIELCE 25-017 Z.N.S.G.D., ul. Paderewskiego 17, tel. (041) 366-14-94, 0 605-350-221
19. KIELCE 25-806 PHU DOMUS MW, ul. Grochowa 25, tel. (041) 366-24-63
20. KIELCE 25-432 MDS ELEKTRONIK, ul. Manifestu Lipcowego 73, tel. (041) 331-80-81
21. KOSZALIN 75-016 N.S. AGD, ul. Chrobrego 20, tel. (094) 342-73-06
22. KRAKÓW 31-457 ELEKTRO-SERWIS, ul. Fiołkowa 11, tel. (012) 413-37-68
23. KRAKÓW 31-968 AGD SERWIS, Oś. Kolorowe 10/pawilon 3, tel./fax (012) 644-23-90
24. KROSNO 38-400 PREDOM SERVIS, ul. Wojska Polskiego 11, tel. (013) 432-69-90
25. LEGNICA 59-220 Z.N.S. AGD, ul. Chojnowska 25, tel. (076) 862-90-36
26. LESZNO 64-100 ZUH AGD “USZCZELKA”, ul. Sułkowskiego 46, tel./fax (065) 520-55-70
27. LUBLIN 20-612 P.H.U. ALIANS, ul. Głęboka 11, tel. (081) 532-94-04, fax 534-84-94
28. LUBLIN 20-801 TWÓJ SERWIS, ul. Żołnierska 8, tel. (081) 740-12-40
29. ŁOMŻA 18-400 Z.U.H.S., ul. Rządowa 12, tel. (086) 216-33-74
30. ŁOMŻA 18-400ELEKTRO-AGD, ul. 3-go Maja 3B, tel. (086) 219-09-00
31. ŁÓDŹ 90-234 Z.U.H. SERWIS AGD, ul. Jaracza 82, tel. (042) 678-14-98, 0 601-96-35-37
32. MIELEC 39-300 F.H.U., ul. Pułaskiego 2a, tel. (017) 586-42-71
33. NISKO 37-400 ELDOM P.H.U., ul. Rzeszowska 2, tel. (015) 841-25-23
34. NOWY SĄCZ 33-300 ART-DOM Handel Usługi AGD, ul. Zamenchoffa 3, tel. (018) 443-77-36
35. OLSZTYN 10-537 ELDOM, ul. Mrongowiusza 10, tel. (089) 527-31-67
36. OPOLE 45-018 ELEKTO AGD, ul. Krakowska 53, tel. (077) 454-60-66
37. OTWOCK 05-420 SERWIS AGD, ul. Kołłątaja1, tel. (022) 779-56-15
38. OSTRÓW WLKP. 63-400 PHU BIS, ul. Piłsudskiego 7, tel. (062) 735-21-21
39. PIEŃSK 59-935 Zakład Usług RTV, ul. Konopnickiej 13, tel. (075) 778-63-63
40. PIŁA 65-920 Z.U.H.S., ul. Rządowa 12, tel. (086) 216-33-74
41. POZNAŃ 60-389 Z.U.H. ELMIX, ul. Swoboda 21, tel. (061) 861-56-60
42. POZNAŃ 60-840 ELEKTROSERWIS, ul. Dąbrowskiego 40, tel. (061) 847-41-90
43. POZNAŃ 60-703 ELEKTRODOM, ul. Gąsiorowskich 5a, tel. (061) 866-62-33
44. PRZEMYŚL 37-700 EKO-SERVICE, ul. Mickiewicza 9, tel. (016) 678-77-05
45. RACIBÓRZ 47-400 BEMIS, pl. Wolności 11, tel. (032) 415-24-80
46. RADOM 26-600 P.T.U i H ELDOM, ul. Złota 14, tel. (048) 360-07-67, 365-08-13
47. RAWA MAZ. 96-200 ZHU RTV, ul. Solidarności 14, tel. (046) 814-22-42
48. RUDA ŚLĄSKA 41-700 MAW SERWIS, ul. Matejki 11/16, tel. (032) 771-49-10
49. RYBNIK 44-200 N.S. AGD, ul. Sławików (pawilon), tel. (032) 422-53-37
50. RZESZÓW 35-065 INTERLOCK, ul. 8-go Marca 5, tel. (017) 853-38-63
51. SIEDLCE 08-110 AGD SERWIS, ul. Partyzantów 27 a, tel. (025) 632-72-08
52. SIERADZ 98-200 ELEKTROMECHANIKA AGD, al. Pokoju 7, tel. (043) 822-71-11
53. SŁUPSK 76-200 N.S.G.D., ul. 3-go Maja 27, tel. (059) 843-24-58
54. SOKOŁÓW PODLASKI 08-300 ZHU ELDOM, ul. Wolności 49, tel. (025) 781-56-23
55. SOPOT 81-808 SERWIS G.D. ul. 23-go Marca 5, tel. (058) 551-30-11
56. SUWAŁKI 16-400 ELEKTRODOM-SERWIS, ul. Kościuszki 128, tel. (087) 565-37-70
57. SULECHÓW 66-100 PW AZ-PRIM, ul. PCK 4, tel. (068) 358-09-27, tel./fax 385-70-50
58. SZCZECIN 70-202 ELEKTRO-DOM, ul. Wyszyńskiego 27, tel. (091) 488-19-44
59. SZCZECIN 70-357 AMPOL PHU, ul. Pocztowa 37a, tel. (091) 484-31-93
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OPIS URZĄDZENIA
1. PRZYCISK
2. UCHWYT KOSZA
3. KOSZ DO FRYTOWANIA
4. POJEMNIK NA TŁUSZCZ
5. MENU
6. PRZYCISK POKRYWY
7. OKIENKO
8. FILTR
9. LAMPKA KONTROLNA

10. KONTROLKA TEMPERATURY
11. WYŁĄCZNIK
12. REGULATOR TEMPERATURY
13. UCHWYTY DO ZWIJANIA KABLA
14. KABEL

UCHWYT DO KOSZA FRYTOWNICY
Pozwala na podnoszenie i opuszczanie kosza
przy zamkniętej pokrywie. Podnieść rączkę do
góry, aby podnieść kosz. Opuścić rączkę w dół,
aby opuścić kosz.

PRZYCISK POKRYWY
Nacisnąć przycisk, aby wypuścić parę.

WYJMOWANIE POKRYWY
Ustawić pokrywę pionowo i wyciągnąć ją do
góry.

FILTR
Filtr w pokrywie należy wymienić po 60-cio
krotnym frytowaniu.

ZWIJANIE KABLA
Kabel można zwinąć na uchwytach z tyłu obu-
dowy.

4

NAPRAWA 1. . . . . . . . . . . . . . . . 
Karta gw. nr . . . . . . . . . . . . . . . 
Sprzęt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Typ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Data sprzedaży . . . . . . . . . . . . . 
Pieczątka sklepu 
Rodzaj naprawy . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Wymienione części . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

NAPRAWA 2 . . . . . . . . . . . . . . . 
Karta gw. nr . . . . . . . . . . . . . . . 
Sprzęt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Typ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Data sprzedaży . . . . . . . . . . . . . 
Pieczątka sklepu 
Rodzaj naprawy . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Wymienione części . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

NAPRAWA 3 . . . . . . . . . . . . . . . 
Karta gw. nr . . . . . . . . . . . . . . . 
Sprzęt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Typ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Data sprzedaży . . . . . . . . . . . . . 
Pieczątka sklepu 
Rodzaj naprawy . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Wymienione części . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

NAPRAWA 4 . . . . . . . . . . . . . . . 
Karta gw. nr . . . . . . . . . . . . . . . 
Sprzęt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Typ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Data sprzedaży . . . . . . . . . . . . . 
Pieczątka sklepu 
Rodzaj naprawy . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Wymienione części . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
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TERMOSTAT l LAMPKA KONTROLNA
Termostat jest skalibrowany na temperatury
150 0C, 170 0C i 190 0C, co daje Państwu
możliwość dobrania optymalnej temperatury
do przyrządzanej potrawy.

TEMP: KONTROLKA TEMPERATURY zaświeca
się automatycznie, gdy temperatura wzrasta
i gaśnie z chwilą osiągnięcia nastawionej
temperatury.

POWER: KONTROLKA ZAŁĄCZENIA zaświeca
się automatycznie z chwilą podłączenia
kabla zasilającego do gniazdka prądu
przemiennego.

MENU
Regulowanie czasu frytowania odpowiednio do ilości.

ARTYKUŁ SPOŻYWCZY TEMPERATURA CZAS

Grzyby 150 °C 3-5 min.

Drób 170 °C 12-14 min.

Raki 170 °C 2-4 min. 

Ryby 170 °C 3-5 min. 

Polędwica 170 °C 5 min. 

Cebula 190 °C 2-4 min. 

Frytki 190 °C 8-10 min.

Chipsy ziemniaczane 190 °C 2-4 min.

• Przed pierwszym użyciem umyć kosz i pojem-
nik na tłuszcz.

• Opuścić kosz przy pomocy uchwytu.
• Nalać około 2-2,5 litra oleju do frytownicy.
• Używać tylko oleju o wysokiej jakości.
• Zwilżyć okienko olejem.
• Włożyć wtyczkę do gniazdka i ustawić tem-

peraturę. Urządzenie jest nagrzane, kiedy
zgaśnie kontrolka.

• Włożyć suche produkty do kosza.
• Wstawić kosz do frytownicy i zamknąć

pokrywę. Opuścić kosz do frytowania w dół.
• Nie wkładać mokrych produktów.
• Po zakończeniu frytowania podnieść uchwyt

kosza do pozycji poziomej, aby podnieść
kosz, a następnie nacisnąć przycisk pokrywy.

WSKAZÓWKI
• Nigdy nie używać frytownicy bez oleju.
• Używać metalowych przyborów kuchennych

z izolowanymi rączkami.
• Czas frytowania dobrać w oparciu o dołączoną

tabelę. Gotowe potrawy potrzebują mniej
czasu i wyższej temperatury.

CZYSZCZENIE
1. Przed czyszczeniem wystygniętego urządzenia

wyciągnąć wtyczkę z gniazdka.
2. Opróżnić tackę na skroploną wodę.
3. Opróżniać urządzenie tylko wtedy, gdy olej

całkowicie wystygnie.
4. Nie wolno czyścić urządzenia ściernymi lub

żrącymi środkami do czyszczenia.
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5. Zewnętrzne powierzchnie frytownicy należy
przecierać papierem, a następnie przemyć
wilgotną szmatką z delikatnym płynem do
mycia i dokładnie wysuszyć.

6. Kosz wymyć ciepłą wodą z płynem do mycia
naczyń.

7. Po 60-cio krotnym frytowaniu wymienić
filtr.

Dane techniczne
Pojemność: 2,5 l
Moc: 1800
Napięcie: 230 V
Częstotliwość: 50 Hz

2

FRFRYTOWNICA FTYTOWNICA FT-2503-2503

KARTA GWARANCYJNA NR . . . . . . . . . . . . . .
Ważna wraz z dowodem zakupu
Sprzęt przeznaczony wyłącznie do użytku domowego

Nazwa sprzętu: FRYTOWNICA

Typ, model: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Nr fabryczny: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Data sprzedaży: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Rachunek nr: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
pieczątka i podpis sprzedawcy

WARUNKI 24 MIESIĘCZNEJ GWARANCJI
1. Sprzedawca ponosi odpowiedzialność za wady fizyczne przedmiotu w okresie 24 miesięcy od daty sprzedaży.

Gwarancja dotyczy wyrobów zakupionych w Polsce i jest ważna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej. Ujawnione
w tym okresie wady będą usuwane bezpłatnie przez wymienione w karcie gwarancyjnej zakłady serwisowe w termi-
nach nie dłuższych niż 14 dni od daty dostarczenia sprzętu do zakładu serwisowego (na podstawie prawidłowo
wypełnionej przez punkt sprzedaży niniejszej karty gwarancyjnej). W wyjątkowych przypadkach termin ten może
być wydłużony do 21 dni - jeżeli naprawa wymaga sprowadzenia części od producenta.

2. Reklamujący powinien dostarczyć sprzęt do punktu przyjęć najlepiej w orginalnym opakowaniu fabrycznym  lub
innym odpowiednim do zabezpieczenia przed uszkodzeniami. Dotyczy to również wysyłki sprzętu. Jeżeli w pobliżu
miejsca zamieszkania nie ma punktu przyjęć, reklamujący może wysłać pocztą sprzęt do naprawy w centralnym
punkcie serwisowym w Mińsku Mazowieckim, na koszt gwaranta.

3. Zgłoszenie wady lub uszkodzenia sprzętu przyjmowane są przez punkty serwisowe.
4. Nabywcy przysługuje prawo wymiany sprzętu na nowy lub zwrot gotówki tylko w przypadku gdy:

• w serwisie stwierdzono wadę fabryczną niemożliwą do usunięcia
• w okresie gwarancji wystąpi konieczność dokonania 3 napraw, a sprzęt nadal wykazuje wady uniemożliwiające

eksploatację zgodną z przeznaczeniem.
5. W przypadku wymiany sprzętu, okres gwarancji dla sprzętu liczy się od daty jego wymiany.
6. Pojęcie ”naprawa” nie obejmuje czynności przewidzianych w instrukcji obsługi (np. bieżąca konserwacja, odkamienianie),

do wykonania których zobowiązany jest Użytkownik we własnym zakresie.
7. Gwarancją nie są objęte:

a) elementy szkalne (np. dzbanki, talerze), sznury przyłączeniowe do sieci, wtyki, gniazda, żarówki, noże, elementy
eksploatacyjne (np. filtry, worki, misy, blendery, noże, tarki, wirówki, pokrywy, uchwyty noża),

b) uszkodzenia mechaniczne, termiczne, chemiczne i wszystkie inne spowodowane działaniem bądź zaniechaniem
działania przez Użytkownika albo działaniem siły zewnętrznej (przepięcia w sieci, wyładowania atmosferyczne,
przedmioty obce, które dostały się do wnętrza sprzętu, korozja, pył, etc.),

c) uszkodzenia wynikłe wskutek: 
• samodzielnych napraw
• przeróbek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych przez użytkownika lub osoby trzecie
• okoliczności, za które nie odpowiada ani wytwórca ani sprzedawca, a w szczególności na skutek niewłaściwej lub

niezgodnej z instrukcją instalacji, użytkowania, braku dbałości o sprzęt albo innych przyczyn leżących po stronie
użytkownika lub osób trzecich

d)celowe uszkodzenia sprzętu,
e) czynności konserwacyjne, wymiana części posiadających określoną żywotność (bezpieczniki, żarówki, etc.),
f) czynności przewidzianych w instrukcji obsługi, do wykonania których zobowiązany jest Użytkownik we własnym

zakresie i na własny koszt np. zainstalowanie, sprawdzenie działania, etc.
8. Towar o wadze do 10 kg Użytkownik dostarcza własnym staraniem do zakładu serwisowego lub punktu przyjęć.
9. Samowolne zmiany wpisów w karcie gwarancyjnej powodują utratę gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urządzenia, typu, nr fabrycznego, dołączonego dowodu zakupu, wpisania daty sprzedaży oraz czytelnej
pieczątki sklepu jest nieważna.

10. W przypadku nieuzasadnionego wezwania serwisu lub wysłania przesyłki, Użytkownik pokrywa koszt dojazdu serwisu
wg cennika warsztatu serwisowego lub koszt przesyłki.

11. Sprzęt przeznaczony jest wyłącznie do użytku domowego, w przypadku innego użytkowania traci gwarancję.
12. Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wyłącza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnień kupującego

wynikających z niezgodności towaru z umową.


